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@ 1[0 Roti de dinde Finger de poulet aux Ravioli oriental BIO 2 Pané blé emmental
a l'africaine corn flakes sauce tomate(PC) et épinards
I e 2| L3 Quenelle de brochet \ 7 Finger a la Raviolis au boeuf 0 Cordon bleu de
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1 Liégeois Brownies maison a base Compote pomme/banane Fruit
vanille d'oeufs BIO maison (selon arrivage)
2
3 ”w" Pour tous les
DESSERTS anniversaires du mois
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