Plat végétarien

a Plat sans viande

‘ Origine de
nos viandes

(PC) = Plat complet

* = Plat avec du porc

RP

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Menu "Bio"

1 produit bio/jour
DU 10/03/2025 AU 14/03/2025

Ces menus ont été

réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.
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1 Salade haricots verts BIO Salade verte Céleris rémoulade Salade de pomme de terre
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1 ) Macarona((ilg ((:))céane MSCO) Roulé au fromage () Emincé de dinde basquaise () Rotide porc* au jus
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Petit suisse aux fruits Camembert a la Fromage blanc Croq'ait BIO
coupe
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Fruit Bugnes Compote de pommes BIO Mousse au chocolat
(selon arrivage) maison
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